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UDA A - IMPARO A CONOSCERE LE RISORSE DELL’IMPRESA

NUCLEO 1: LE RISORSE UMANE: IL LAVORO

Le norme che regolano il lavoro

La ricerca e la selezione del personale

L’assunzione: il contratto di lavoro subordinato

11 costo del lavoro

11 calcolo della retribuzione lorda e netta

11 calcolo dell’ IRPEF

L’organizzazione del lavoro

- L’evoluzione delle teorie organizzative da Taylor a Simon
11 decentramento produttivo

Le norme sulla sicurezza e sulla salute sul lavoro

NUCLEO 2: LE RISORSE TECNICHE: IL PATRIMONIO

Gli investimenti dell’impresa: il patrimonio aziendale

I finanziamenti dell’impresa

L’uguaglianza tra investimenti e finanziamenti

11 prospetto del patrimonio: la Situazione patrimoniale

Gli elementi del patrimonio

Come si assegna il valore agli elementi del patrimonio

L’ammortamento delle immobilizzazioni materiali € immateriali

La valutazione delle rimanenze di magazzino e i metodi cmp, LIFO e FIFO
Redazione della Situazione patrimoniale con calcolo del PN

L’influenza delle operazioni esterne di gestione sulla Situazione Patrimoniale



NUCLEO 3: LE RISORSE FINANZIARIE

La stima del fabbisogno finanziario
Le fonti interne di finanziamento
Le fonti esterne di finanziamento
- Il credito mercantile
- 11 fido e ’istruttoria di affidamento bancario
- I prestiti bancari a breve termine
- L’apertura di credito in c/c
- Le operazioni di smobilizzo dei crediti commerciali
- L’anticipazione su titoli € merci
- I prestiti bancari a medio e lungo termine
- Il prestito obbligazionario
- I finanziamenti pubblici
- Il leasing operativo, finanziario e il sale and leaseback
- 1l factoring
I fattori che influenzano la scelta tra le diverse fonti

UDA B - IMPARO A CONOSCERE GLI ELEMENTI DELLA GESTIONE

NUCLEO 1: COSTIL, RICAVI E REDDITO

Le fasi della gestione

Il reddito d’esercizio

Calcolo del reddito d’esercizio con il metodo sintetico e analitico
Costi e ricavi d’esercizio: il principio di competenza

Costi e ricavi d’esercizio delle imprese turistiche

Quando e come si registrano 1 fatti di gestione?

Costi e ricavi con pagamento posticipato e il calcolo del rateo
Costi e ricavi con pagamento anticipato ¢ il calcolo del risconto
La Situazione economica

Collegamenti tra Situazione patrimoniale e Situazione economica
. L’IVA nella Situazione patrimoniale

Redazione della S.E. e calcolo del reddito d’esercmo

NUCLEO 2: LA CONTABILITA’ AZIENDALE- CENNI

1l sistema informativo aziendale
Cenni sulla contabilita generale

NUCLEO 3: IL BILANCIO D’ESERCIZIO — CENNI
Definizione di Bilancio d’esercizio e sua composizione nelle societa di capitali

NUCLEO 4: LA CONTABILITA” ANALITICA

La classificazione dei costi

I metodi di calcolo dei costi aziendali: full costing e direct costing
Il break even point e il diagramma di redditivita

La determinazione del prezzo di vendita



EDUCAZIONE CIVICA

1* PERIODO - 10, GIOVANE CITTADINO NEL MONDO DEL LAVORO
Discipline coinvolte: DTA, discipline laboratoriali, lingue straniere

Contenuti svolti in DTA:

La normativa relativa al lavoro

Le modalita di ricerca del personale

I contratti di lavoro

Elementi che compongono il costo del lavoro: leggere la Busta Paga
Elementi di organizzazione del lavoro

Come compilare un Curriculum Vitae

Strategie per sostenere un colloquio di lavoro

27 PERIODO: LAVORO DIGNITOSO E CRESCITA ECONOMICA (goal n.8 Agenda 2030)
Discipline coinvolte: DTA, storia, italiano, discipline laboratoriali, lingue straniere
Contenuti svolti in DTA:
e Lanormativa relativa al lavoro ¢ alla sicurezza sul lavoro
e Le diverse problematiche connesse al mondo del lavoro e lo stato della qualita del lavoro in
Italia e in Europa
e (Gl obiettivi del goal n.8 dell’ Agenda 2030

UDA TECNICA: QUALITA’, TIPICITA’ E KM ZERO
La qualita e il TQM, la normativa volontaria ¢ i marchi di qualita
I prodotti a Km zero
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