IL.P.SS.E.O.A
“Ranieri Antonelli Costaggini” di Rieti
A.S.2021/2022
CLASSE IV~ B (ENOGASTRONOMI
(n. 3 ore settimanali)

Prof.ssa Rosatelli Silvia

Materia: Lingua e Civilta Spagnola.

Libri di testo: Una vuelta por la cultura hispana, L.Pierozzi ed. Zanichelli.

iEn su punto! di Orozco, Riccobono, ed. Hoepli.

CIVILIZACION:

e La Espaiia fisica: el territorio, los rfos, el clima.

e La Espaiia politica y administrativa. Las Comunidades Autébnomas.

e Las lenguas oficiales de Espafia.

e LaPeninsula Ibérica en la antigiiedad. Antes de la Reconquista. Los drabes y Al Andalus.

e Latransicién y la figura del Rey. Casi 40 afios de dictadura. El rey Felipe V1y la abdicacién de Juan
Carlos I°.

e Laeconomiay el desarrollo econémico.

e Lainmigracién. Una sociedad multicultural.

» La gastronomia espaiiola. Platos tipicos. Las tapas. Ir de tapas e ir de pinchos.

¢ Los horarios espafioles.

e Las Navidades. Costumbres espafiolas.

Uda EDUCAZIONE CIVICA : Io, giovane cittadino nel mondo del lavoro. El curriculum
vitae y la entrevista de trabajo.
La carta de presentacion: como se escribe una carta de presentacion. Esquema y partes

fundamentales

El curriculum vitae. Anuficios de trabajo en la web.

e VIAJEP NA :

e (alicia -El Camino de Santiago

e Pais Vasco- Bilbao: el museo Guggenheim.

e Las ciudades del Norte (San Sebastidn, Oviedo, Gijén, Santander, Santiago de Compostela).

e Las fiestas del Norte.

e Lacocina gallega ( postres, empanadas y pimientos). El pulpo a la gallega y la Tarta de Santiago.
e Lasidra.

e Recetas del Norte. La fabada asturiana. El lacon con grelos . El bacalao al pil pil y el marmitako.




e Catalufia: Barcelona.

e 23 de abril La fiesta de san Jordi en Barcelona. El dia internacional del libro.
e Gaudi:la Sagrada Familia.

e Valencia: la Ciudad de las Artes y de las Ciencias.

e Zaragozay Teruel.

e La gastronomia catalana y valenciana: platos tipicos y postres.

e La paella valenciana, mixta y de marisco.

o Fiestas tipicas del Este: las fallas de Valencia

Otras ciudades del Centro y Oeste: Toledo y Salamanca.
El Madrid de los Austrias y de los Borbones. No sélo monumentos. La movida madrilefia.
La carne -EI cocido madrileiio y la gastronomia de Madrid: el bocadillo de calamares,

el besugo, los caracoles, las gallinejas, los huevos estrellados, los callos a la madrileia.

El mercado de San Miguel.
VIAIE POR ESPANA : LAS COMUNIDADES DEL S UR

e Andalucia; Cérdoba-Sevilla-Granada y otras bellezas.

e Los pueblos blancos.
e La gastronomia andaluza: origenesy platos tipicos. Receta: El Saimorejo y el Rabo de Toros

y el Gazpacho.

e Las Islas Afortunadas: Las islas Canarias.

e Las islas del ocio: las Baleares.

e Gastronomia de las Islas.

IME I
e Diferencias entre alimentos y nutrientes.
e Los principios nutritivos: [os lipidos, los hidratos de carbono, las sales minerales, las proteinas
y los glicidos.

e Diferencia entre alimentacién y nutricién.

e Revisién de los tiempos del pasado: pretérito perfecto, Imperfecto e indefinido.

e Diferencias entre hay-estd/n



e Diferencias entre muy y mucho.
e  Perifrasis de obligacién: TENER QUE + INFINITIVO y HAY QUE + INFINITIVO.
e Elpresente de subjuntivo. El imperativo. Utilizo del imperativo para elaborar recetas.

e Losverbos de opinién.
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